Gebrauchsanleitung:

1. Die Aromakarte aus dem Blatt ausschneiden

2.In der Mitte falten $x
3. An den gepunkteten Linien faltenZ2

zeder
beifull
rineiche
iefer
kiefernharz
sagemehl
zypresse
sandelholz
weihrauch

walnuss
kastanie
haselnuss
mandel
mandelhaut
marzipan

pfirsich

weisser pfirsich
buchsenpfirsich
nektarine

holzapfel

quitte

unreifer apfel

griner apfel
roter apfel

gelber apfel

?ekochter apfel
ujiapfel

birne

asiatische birne

tafeltrauben

zimt
gewiirznelke
piment
schwarzer pfeffer
weil3er pfeffer
oregano

muskat
kardamon
lakritze

anis

lorbeer

menthol
eukalyptus
rosmarin
wacholder
getrocknete krauter

guave
mango
getrocknete mango
papaya
getrocknete papaya
assionsfrucht
anane
{?kobsfrucht
onigmelone
warzenmelone
wassermelone

sternfrucht
reineclaude
litschi
stachelbeere

ﬁergament
eu/stroh
luzerne
hefeextrakt
hefi

frischer stuten
rostbrot
malzmilch
schwarzer tee
tabak

espresso

kaffee
kakaopulver
milchschokolade
dunkle schokolade
melasse
verbrannter toast

ananas
Kkiwi

mandarine
apfelsine
orangenschale
orangenmarmelade
kumquatschale
limone
limonenschale
zitrone

lemon curd
zitronenschale
pampelmuse

rosa pampelmuse
pomelo

Worte sind kein Selbstzweck. Sie sind Werkzeuge, um Erfahrungen zu
beschreiben, Geschichten zu erzahlen und Erinnerungen zu schaffen.

Nutzen Sie diese Aromakarte als Hilfsmittel, um zu lernen, Wein auf
eine Weise zu beschreiben, die fiir Sie bedeutungsvoll und
einpragsam ist. Lassen sie Sie daran erinnern, aufmerksam zu
schmecken.

Lassen Sie sie auch an die Magie des Weins erinnern: daf8 wir aus
einfachen Trauben, ein wenig Hefe, etwas Holz und Zeit so viel von
der Welt in einer einzigen Flasche schmecken kénnen.
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